INDI MEX GRILL
Re4TAURANT

INDIAN - MEXICAN CuigiNe

951 273 032 - 665 982 823




INDI MEX GRILL!

RESTAURANT

INDIAN - MexiCAN Cun‘n\\%r. L,

ol -




COCINA INDIA

ENTRANTES

1 SOPAS:
A.Sopa de Lentejas ggg
B.Sopa de Tomate 4:50
C.Sopa de Pollo

2 PAPADUM 1.00
Aperitivo especial, panqueques fritos con variedad de salsas

3 BHAJIDE CEBOLLA 3.95 T
Rodajas de cebolla frita mezclada con huevo y harina de garbanzos fritos

4 SAMOSAVEGETAL 3-95
Empanada rellena de verdura frita

5 SAMOSA DE CARNE 4.00
Empanada rellena de carne picada frita

6 PAKORA DEVERDURAS MIXTAS 3-95
Bufiuelos de verduras, fritos dorados

7 PAKORADEPOLLO 4.50
Bufiuelos de pollo, fritos dorados

8 GAMBAS FRITAS 8.00
Gambas jugosas fritas

9 CHANAPURI
Garbanzos cocidos con especias, adornado con cilatro fresco 435
servido con pan integral frito

10 PURI DE GAMBAS 7-95
Gambas cocidas con especias adornado con cilantro, servido
con pan integral frito

11 CHANA CHAT 450
Garbanzos con pepino, tomate, con salsa poco picante y agridulce

12 CHATDE POLLO 5.50

Trozos de pollo con pepino, tomate, con salsa poco picante
y agridulce 3
13 SURTIDO MIXTO 95
Samosa de carne y verduras, bhaji de cebolla, varios pakoras y
tikka de pollo




PLATOS TANDOORI

14 TIKKA DE POLLO: 6.00
Trozos de pollo marinado en yogur y cocinado en horno de arcilla

15 TIKKA DE POLLOY QUESO: 7.50
Trozos de pollo, relleno de queso y cocinados en horno de arcilla

16 SHASHLIK DE POLLO: 9.00

Trozos de pollo marinado con pimientos, cebolla, tomate y especias,
cocinado en horno de arcilla

17 SEEKH KEBAB: 6.50
Carne picada con epecias y cilantro, cocinado en horno de arcilla

18 POLLO TANDOORI: 6.00
Muslo de pollo marinado con yogur y especias, cocinado en horno de arcilla

19 PARRILLADA MIXTATANDOORI: 14.50
Tikka de polloy langostinos, pollo tandoori y seekh kebab

20 TANDOORI DE GAMBAS: 16.50
Langostinos marinados en yogur y especias, cocinado al horno de arcilla

21 PANEER TIKKA SHASHLIK: 7-95

Rebanadas de queso paneer, pimiento verde, tomate y cebolla marinada,
en brochetas y asado en horno de arcilla

PLATOY DE LA CASA

22 PLATOS DE CURRY
Varias opciones cocinado en una salsa deliciosa y suave
APollo  8.50  C.Gambas 10.00
B.Cordero  9.50 D. Langostinos  13.95

23 MADRAS/VINDALOO/PHAL
Madras - bastante picante de color rojo y con chile
Vindaloo - curry muy picante
Phal - curry muy muy picante con chile, jengibre e hinojo
APollo  8.50 C.Gambas 10.00
B.Cordero  9.50 D. Langostinos 1450



24 PLATOS DE BHUNA
Cocinado con especias, cebolla, tomate y cilantro en una salsa medio picante
A.Pollo 8.50  C.Gambas 10.00
B.Cordero 9.50  D.Langostinos 14.50

25 PLATOS DE JALFREZI
Cocinado con cebolla, pimiento verde, tomate, chile y jenjibre
sauce
APollo  8.50 C.Gambas 10.50
B.Cordero 9.50 D.Langostinos  14.50

26 PLATOS DE KADAHI
Cocinado con ajo, cebolla, pimiento verde, cilantro y pimienta negra,
en una salsa especial
APollo  8.50  (C.Gambas 10.50
B.Cordero 9.50  D.Llangostinos  14.50

27 PLATOS DE BALTI
A Un plato tradicional con aroma y sabor exotico, cocinado con
especias, jenjibrey ajo
APollo  8.50  C.Gambas 10.50
B.Cordero 9.50  D.Langostinos 14.50

28 PLATOS DE TIKKA MASALA
Cocinado con ghee en una salsa masala saborosa con almendras. Suave
APollo  8.50  B.Cordero 9.50
29 PLATOS DE KORMA
Cocinado con coco, almendras y nata. Un plato dulce y sauve
A.Pollo 8.50  (C.Gambas 10.50
B.Cordero  9.50  D.Langostinos 14.50
30 PLATOS DE DHANSAK
Cocinado con lentejas en una salsa agridulce, suave, medio 6 picante
A.Pollo 8.50  C.Gambas 10.50

B.Cordero  9.50




31 PLATOS DE DOPIAZA
Cocinado con epecias, cebolla, pimiento verde y tomates y epecias
APollo  8.50 C.Gambas 10.50
B.Cordero  9.50

32 PLATOS DE SAAG
Cocinado con espinacas, especias suaves y ajo en salsa medio picante
A.Pollo 8.50 C.Gambas 10.50
B.Cordero  9.50 D. Langostinos  14.50

33 PLATOS DE ROGAN JOSH
Curry aromatico con especias, cocinado con tomate, pimientos
y ajo suave - medio
A.Pollo 8.50  B.Cordero 9.50

34 PLATOSDEAJOY CHILLI
Cocinado con ajo, chile verde en una salsa especial

A.Pollo 9.00 B.Cordero 11.00
ESPECIALIDADES DEL CHEF
35 JALCRAZY DE POLLO 9-50

Pollo delicioso con pimientos verdes y rojos, cebolla, yogur,
natay chile verde

36 ACHARIDE POLLO 9.50
Curry de pollo picante con un toque de vinagre Indio
37 KALIMIRCHDEPOLLO 9.50

Una receta de pollo marinado con distintos sabores de los granos de
pimienta negray las hojas del curry
38 BAHARA DE POLLO 9:50
Pollo al curry con pimientos verdes, ligeramente cremoso, medio picante
339 PLATOS DE BIRYANI
Eleccion de carnes, mariscos o verduras frito con arroz basmati
servido con una salsa de curry, suave 0 picante
A.Verduras Mixtas  8.50
B. Pollo 10.00  C Cordero 11.00
D. PGambas 12.50  E Langostinos ~ 13-95



PLAT0S VEGETALEY

40 VERDURAS MIXTAS
Platos de verdura mixtas salteadas
41 BAINGAN BHAJI
Rodajas de berenjena frita con especias
42 BHAJI DE CHAMPINONES
Cebollas salteadas con champifiones, ajo y especias
43 CHANASAAG
Garbanzos cocinados con espinacas y especias
44 CHANA MASALA
Garbanzos cocinados con espinacas en una salsa masala
45 TADKA DAL
Plato de lentejas clasico con mantequilla, especias y ajo frito
46 BOMBAY ALU
Patatas con especias, suave, medio ¢ picante
47 SAAGALU
Espinacas frescas con patatas especiadas
48 MATER PANEER
Popular plato Indio, hecho con guisantes, queso Paneer
y cremosa mezcla de especias
49 SAAG PANEER
Plato Indio clasico de espinacas cocidas con cubos frescos de Paneer
50 PANEER KADAHI
Una combinacion de deliciosos Paneer, pimiento, tomate, cebolla
y especias Indias tradicionales
51 PANEER MAKHANI
Queso Paneer cocinado en salsa rica de tomates, mantequilla y nata

ARROZ

52 ARROZ HERVIDO 2.00
53 ARROZ PILAU 2.50
54 ARROZ FRITO ESPECIAL 4.00
55 ARROZ CON COMINO 3.00
56 ARROZ CONCHAMPINONES 3.50
57 ARROZ CON CARNE PICADA 4.00

58 ARROZ CONVERDURAS 3.50




PAN

% (Todos los Panes horneados en un horno de arcilla)
& . " 59 NANNORMAL: Pan blanco con levadura 2.00

- 60 NAN DE AJO: Pan blanco con levadurarelleno e ajo 3.00

. 61 NAN DE QUESO: Pan blanco con levadura relleno de queso 3.00

62 KEEMA NAN: Pan blanco con levadura relleno de came picada 3.50

63 KULCHA DE CEBOLLA: Panblanco con levadura relleno de cebollas, 2.50

especias y cilantro 3-50

64 NAN PESHWARI: Pan blanco con levadura relleno de almendras, cocoy azucar ~ 3-00

65 NAN DE MANTEQUILLA: Pan blanco con levadura con mantequilla 1.75

- 66 TANDOORI ROTI: Pan especial integral 175

67 CHAPATI: Pan Indio especial 3:50

. 68 PARATHA RELLENO: Pan relleno con patatas 275

69 LACHEY DAR PARATHA: Pan de mantequilla redondo

RAITA

70 RAITANORMAL 2.50

71 RAITAMIXTO 3.00

72 TADKA RAITA 3.00

MENL (INFANTIL (Bebidaincluida)
73 POLLO AL CURRY CON PATATAS O ARROZ 7-50
74, POLLO KORMA CON PATATAS O ARROZ 7-50
75 POLLO TIKKA MASALA CON PATATAS O ARROZ 750
76 NUGGETS DE POLLO CON PATATAS 7:50
77 PALITOS DE PESCADO CON PATATAS 7:50
78 QUESADILLA INFANTIL 7:50

Queso y ternera 0 pollo servido con patatas fritas

79 TACO INFANTIL 7:50

Tacos rellenos a su eleccion, de pollo 6 ternera servido
con patatas fritas




COCINA MeXICANA

ENTRANTES

Un menu completo con diversos y audaces sabores de México |

80 GUACAMOLE: Recien hecho durante todo el dia con aguacate, 5:50
cilantro, cebollay limon
81 GAMBAS PIL PIL: Cocinado en aceite de olivay chile 750

NUesTROS DELICI0505 NACHO0S

82 NACHOS VEGETALES: Cubiertos con pimientos rojos y verdes, 6.00
cebolla, tomate, queso fundido y jalapefios, servidos con aguacate y crema agria
83 NACHOS RANCHEROS: Cubierto de nuestro delicioso chili con came  7.50

84 NACHOS DE POLLO: Cubierto de pechuga de pollo cocinada 7.50 %
lentamente y mezcla de salsa, queso fundido y tomate |

85 NACHOS AZTECA: Cubierto de ternera marinada a la parrilla 8.00 ”*

86 INDIMEX GRILL NACHOS (PARA COMPARTIR) 12.50 fg

Cubierto con pechuga de pollo a la parrillay chili con carne

TACO04

87 TACOS VEGETALES ASADOS 7.00 &3
88 TACOS DE POLLO PICANTE 7:50

89 TACOS DE CHILI CON CARNE 8.50

90 TACOS DETERNERA ASADA 7-95
L0 MEJOR DB LA PRONTERA NORTE DE MEXICO

91 AROS DE CEBOLLA: Aros de Cebolla recién hechos con 5.00 |

salsa casera especial

92 CUENCOS DE PATATAS: Cuenco de patata relleno de chilli con carne 5.50

93 ALITAS DE POLLO: Suculentas alitas de pollo, servido con nuestra salsa casera 6.50

94 CHILES JALAPENOS: Chiles jalapefios rellenos de quesoy crema, 5.00

empanados y fritos, servido con salsa

95 LANGASTINOS A LA GABARDINA: Jugosos langostinos cubiertos de 8.00
nuestra ligera masa casera y ligeramente fritos hasta dorarlos
Se sirve con rodajas de limon fresco y chile




PARA COMPARTIR

96 TEXMEX: Cuenco de patatas con chili, alitas de pollo, 15.95
chiles jalapefios y aros de cebolla
97 MEXICANO: 16.95

) i Quesadillas de pollo, enchiladas de pollo y nachos guacamole
Bl it NUESTRAY ENSALADAS FRESCAS

98 ENSALADAVERDE: Lechuga, pepino, maiz dulce, aguacate, tomate, 6.95
cebollas y salsa casera

99 INDI MEX GRILL ENSALADA FAJITA: Suculentas tiras de pollo 7.95

marinado a la parrilla, con mezcla de lechuga fresca y salsa casera

100 ENSALADA DE GAMBAS: Gambas, pimientos frescos, cebolla 8.95
y mezcla de lechuga

101 ENSALADA CESAR DE POLLO: Lechuga Romana, pollo, tomate, 8.50
queso fresco, semillas de girasol, picatostes y aderezo César

102 ENSALADA CAPRESE: Tomates, mozzarellay albahaca 8.00

103 ENSALADA INDIA DE POLLO TIKKA: Lechuga, tomate, pepino, 7-50
cebolla, pollo tikka

104 ENSALADA DE ATUN: Lechuga, tomate, pepino, cebolla, atun, 8.00

huevo duro, aceitunas verdes y negras
Todas las Ensaladas vienen aderezadas

vAMO5 AL MexiCO AUTENTICO

LOS FAVORITOS DE MEXICO, TIPICAS CHIMICHANGAS MEXICANAS

105 CHIMICHANGA DE POLLO: Tortilla de harina rellena de polloy frijoles,  11.50
queso, arroz. Se frie hasta que este dorado
Se sirve con quacamole y crema agria

106 CHIMICHANGA DETERNERA: Tortilla de harinarellenade terneray ~ 12.50
frijoles,queso,arroz. Se frie hasta que este dorado
Se sirve con quacamole y crema agria

IVAINCLUIDO



ENCHILADAY

107 ENCHILADAS DE POLLO: Enchiladas rellenas de pollo 10.95
cubiertos con queso mozzarella derretida, crema agriay guacamole

108 ENCHILADAS SUIZAS DE TERNERA: Tres enchiladas rellenas de ternera 11,95
cubiertos con queso mozzarella derretida, crema agria y quacamole

109 MIEDIO COSTILLAR: Costillas sazinadas en salsa barbacoa, servidas 8.95
con gajos de patatas con especies

110 COSTILLAR COMPLETO: Costillas sazinadas en salsa barbacoa, servidas ~ 12.95
con gajos de patatas con especies

111 PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA: Pechuga de pollo, ligeramente  10.95
marinado con especias TEX-MEXy servido con patatas fritas 0 ensalada

NUESTRAS FANTAS REALES

1312 FAJITASVEGETARIANAS: Los vegetales mas frecos salteados con 9.00
adobo de fajita

113 CLASICAS FAJITAS DE POLLO - RECOMENDADO: Tiras de pollo marinado 11.00
y asado con cebollas, tomates y pimientos ;

114 FAJITAS DETERNERA: Tiras de bistec asada marinado con cebollas, 12.00 |
tomates y pimientos

115 FAJITAS DE LANGOSTINOS: Langostinos marinados en nuestrafamosa ~ 13.50
salsa, con mantequilla, cebolla, tomate y pimiento

116 FIESTA DE FAJITAS (DOS PERSONAS): Pollo, temeray langostinosala  25.00 - .

parrilla con mantequilla, cebolla, tomate y pimiento
117 COMBINACION DE FAJITAS (DOS PERSONAS): 25.00
Una seleccion de cualquiera de dos de nuestras deliciosas fajitas

* Extra de Tortilla 0.60 € / Dos 1.20 € [ Tres 1.50 €**

NUESTRAS GRAN QUESADILLAY

118 QUESADILLAVEGETAL: Tortilla de harina grande rellena de verduras ala parrilla 8.00
119 QUESADILLA DE POLLO: Tortilla de harina grande rellena de pechuga
de pollo en dados 9.50
120 QUESADILLA DETERNERA: Tortilla de harina grande rellena de terera 11.50
121 QUESADILLA DE LANGOSTINOS: Quesadilla tradicional rellena de langostinos 12.50
salteados en ajoy aceite de oliva




EL MUNDO DE LOY RURRITO4

122 BURRITO DEVERDURAS: Tortilla de harina rellena de verduras 9.50
123 BURRITO DE POLLO: Tortilla de harina rellena de tiras de pollo 10.50
124 BURRITO DETERNERA: Tortilla de harina rellena de ternera 12.50

125 BURRITO DE GAMBAS: Tortilla de harina rellena de gambas salteadas,  12.50
arroz, aguacate, frijoles y vinagreta de soja

00 Y EL ULTIMO NI

126 CHILLICON CARNE: 12.50
Un plato tipico Mexicano con arroz

CARNE

127 BROCHETADE POLLO 13.00
128 BROCHETA DETERNERA 14.00

SERVIDO CON ENSALADA, PATATAS FRITAS
O PATATA ASADA



CARTA DE VINOS

VINOS TINTOS

VINO DE LA CASA (RIOJA)
MARQUES DE CACERES
FAUSTINO CRIANZA
FAUSTINO VI
SANGRE DE TORO
FAUSTINO V

MONTESPEJO

MARQUES DE CACERES 3/8
LUIS CANAS

VINOS ROSADOS

VINO DE LA CASA (RIOJA)
MARQUES DE CACERES
MATEUS ROSE
PENASCAL

FAUSTINO V

VINOS BLANCOS

VINO DE LA CASA (RIOJA)
MARQUES DE CACERES
VINASOL

FAUSTINO V

CAVAS

CODORNIU
FREIXENET
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